
 
HORS D’OEUVRE MENUD’OEUVRE MENU 

5-Day Notice Required 

 
Stationary 
$1.00 per item per person 

Crudité with blue cheese dip 
Cheese and cracker tray 
Charcuterie platter 
Smoked fish platter 
Shrimp cocktail 
Grilled vegetables and warm bread 
Grilled flank steak and Dijon 
Cold poached salmon with dill dressing 
Pita bread with olive, hummus and 
roasted tomato dips 
Vegetarian sushi platter  
Fresh Fruit Platter 
 

Passed or stationary 
$1.25 per item per person 

Chef’s choice of canapés 
Scallops wrapped in bacon 
Savory crab cannoli 
Stuffed mushroom caps 
Cheese quiche on crackers 
Spanakopita 
Smoked salmon mousse on cucumber 
Duck confit on toast points 
Mini crab cakes 

 
Beverages – bulk 
$0.75 per person 

Cider 
Lemonade 
Iced tea 
Orange juice 

Desserts 
Subject to Availability 
$.50 per item per person  

Brownies 
Cookies 
Lemon bars 
Magic bars 
Chocolate dipped strawberries 
Strawberries, sugar and sour cream 
Assorted mini cookies 
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